
ROUGE INTENSE ET PRECIEUX

L'ANCESTRALE DU PAYRE - 2018 
AOC : CADILLAC CÔTES DE BORDEAUX

DÉGUSTATION
Robe grenat profonde.
Un nez puissant, arômes de fruits
noirs, un boisé toasté et épicé.
Un vin de garde complexe et en
développement.

ACCORDS METS & VIN
A déguster lors de grillades,
entrecôtes, bœuf bourguignon,
viandes maturées, viande rouge...
 
CÉPAGES
100% Merlot de vieilles vignes de
plus de 60 ans.

SERVICE & GARDE
Température ambiante 17/18°C
Vieilli en fûts de chênes français
neufs pendant 18 mois, très bon
potentiel de garde.

FRUITÉ

BOISÉ

PUISSANCE

LONGUEUR EN BOUCHE


